
おすすめ！
Hiroshima

Oyster

生牡蠣 5901ヶ

880

自家製牡蠣のオイル漬け 580

5501ヶ広島県産焼き牡蠣

790広島県産牡蠣フライ

850広島県産牡蠣天ぷら

850牡蠣あさりバター蒸し

920麻婆牡蠣豆富

スペシャル生牡蠣 1ヶ

広島名物「牡蠣」
ホリデーでは様々な牡蠣料理を
ご用意しております。



惣菜盛り合わせ 810

自家製つみれパクチー
　　

680

本バイ貝 旨煮 580

ホリデーのポテサラ 450

牛すじ煮込み 580

広島牛たたき 1,200

巻きたて出汁巻きたまご 600

里芋・青カビチーズグラタン 770

野菜お肉せいろ蒸し 980

穴子 天ぷら 1,200

フカヒレ蒸し餃子 890

珍味 梅水晶 430

トマトスライス 450

黒枝豆 460

生ピーマン肉味噌 500

えいひれ炙り 570

砂肝ポン酢おろし和え 530

ズッキーニの揚げ浸し 470

低温調理
　鶏むねハム麹だれ 500

食べやすいチーズの
　　　　　　盛り合わせ 920

奈良漬クリームチーズ 520

まずはこれ！

おしながき

一品 アテ

刺身盛り合わせ 1,5802人前

4ヶ



肉

高宮鶏骨付モモ山賊焼き 1,350

自家製つみれパクチー 680

牛ハラミ野菜炒め 800

あまいもん チョコレートケーキ 550

広島レモンシャーベット 450

昔ながらのチーズケーキ 550

つくねたれ焼
　たっぷりチーズがけ

700

砂ずり炒め葱まみれ 650

しめもん

鶏せいろ飯 950

升萬食品生麺使用　やきそば 680

明太子広島菜出汁茶漬け 520

和牛にんにく焼き飯 820

さつま芋 ハチミツバター 580

熟成鶏唐揚げ 620

厚切雲仙ハムカツ 550

ホルモン天ぷら 680

ポテトフライ 500

揚げがんす 530

じゃこ天 470

れんこん揚げ 酒盗バター 620

お好みポテトフライ 650

2,900

蟹クリームコロッケ 7202ケ

広島手羽先唐揚げ
　　　　極上七味

8504本

あげもん

広島といえばお好み焼き。揚げたてのポテトフライを
お好みソースで味付。トッピングはふわふわの鰹節、
青のり、紅生姜。お酒のつまみにどうぞ。

肉色は鮮紅色で小さな「サシ」が細かく入っており、
深いコクと旨味が特徴の広島牛。
シンプルに塩とわさびでさらに肉の旨味が引き立ちます。

牛コーネ炙り ねぎ塩レモン

広島ステーキ

1,980
広島県民の愛する「コーネ」。牛の肩肉の一部で焼肉屋では
定番の部位。薄切りなのでさっと炙ってねぎ塩レモンで。
噛むほどに旨味が溢れます。


