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厳
選
し
た
穴
子
を

炭
火
で
香
ば
し
く

焼
き
上
げ
ま
し
た

穴
子
め
し
の
召
し
上
が
り
方

そ
の
一
　
ま
ず
は
ご
飯
だ
け
で
ひ
と
く
ち
。

　
　
　
　
穴
子
の
骨
の
出
汁
で
炊
き
上
げ
た
旨
味
た
っ
ぷ
り
。

そ
の
二
　
焼
き
穴
子
と
ご
は
ん
を
ご
一
緒
に
。
炭
火
で
香
ば
し
く

　
　
　
　
焼
き
上
げ
た
穴
子
。
山
椒
と
共
に
ど
う
ぞ
。

そ
の
三
　
お
好
み
の
薬
味
と
共
に
。

　
　
　
　
わ
さ
び
、
柚
子
胡
椒
で
風
味
良
く
。

そ
の
四
　
最
後
は
お
出
汁
を
か
け
て

　
　
　
　
お
茶
漬
け
風
に
。
　

　
　
　
　
海
苔
、
三
つ
葉
を
入
れ
て
、

　
　
　
　
さ
ら
り
と
。
　


