
骨
の
旨
味
た
っ
ぷ
り
の
お
出
汁
で
炊
き
上
げ
た

自
慢
の
ご
飯
︒
山
椒
と
共
に
ど
う
ぞ
︒

わ
さ
び
︑
柚
子
胡
椒
お
好
み
の
薬
味
を
添
え
て
︒

最
後
は
お
出
汁
で
お
茶
漬
け
に
し
て
さ
ら
り
と
︒

ふ
っ
く
ら
柔
ら
か
に
煮
た
穴
子
を

さ
っ
と
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
ま
し
た
︒

薬
味
を
添
え
て
︒

最
後
は
お
出
汁
で
お
茶
漬
け
に
し
て
さ
ら
り
と
︒

︻
御
飯
大
盛
︼＋
一
〇
〇

【税込】

二
︐
二
〇
〇
【税込】

三
︐〇
〇
〇

【税込】

並上

︻
御
飯
大
盛
︼＋
一
〇
〇

【税込】

二
︐
二
〇
〇
【税込】

三
︐〇
〇
〇

【税込】

並上

当
店
は
日
本
国
内
で
獲
れ
た
穴
子
の
み
を

使
用
し
て
お
り
ま
す
︒

お出汁付
最後はお茶漬で

お出汁付
最後はお茶漬で



名
物
の
穴
子
を
天
婦
羅
で
︒

季
節
の
食
材
も
サ
ク
ッ
と
揚
げ
ま
し
た
︒

最
後
は
お
出
汁
で
天
茶
で
さ
ら
り
と
︒

広
島
が
誇
る
穴
子
と
牡
蠣
︒
熱
々
の
フ
ラ
イ
で
︒

あ
っ
さ
り
と
し
た
味
わ
い
の
じ
ゃ
こ
飯
を
合
わ
せ
て

広
島
名
物
満
喫
の
昼
膳
で
す
︒

※写真はイメージです。

五
個

穴
子
白
焼
き

穴
子
天
ぷ
ら

カ
キ
フ
ラ
イ

一︐五
〇
〇
~

一︐五
〇
〇
~

七
五
〇

ご
一
緒
に
い
か
が
で
す
か
？

二
︐
二
〇
〇
【税込】

二
︐〇
〇
〇
【税込】

お出汁付
最後は天茶で
お召し上がり
ください

広島名物
牡蠣フライ


