
よ
う
こ
そ
、
月
あ
か
り
へ

さ
あ
、
今
宵
は
ご
ゆ
る
り
と

ま
ず
は
、
お
す
す
め
の
炙
り
で

季
節
の
新
鮮
野
菜
や
、
ひ
と
手
間
加
え
た
海
産
物
や

お
肉
な
ど
を
卓
上
の
七
厘
で
さ
っ
と
炙
っ
て
。

炭
焼
き
な
ら
で
は
の
香
ば
し
さ
も
ご
馳
走
の
ひ
と
つ
。

〆
は
、
自
慢
の
穴
子
め
し

月
あ
か
り
で
は
国
内
で
獲
れ
た
穴
子
の
み
を
使
用
。

開
業
以
来
継
ぎ
足
し
続
け
て
い
る
秘
伝
の
た
れ
で

香
ば
し
く
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

お
持
ち
帰
り
の
穴
子
め
し
も
ご
ざ
い
ま
す
。

炙
り
に
合
う
全
国
の
旨
い
酒

炙
り
に
合
わ
せ
る
の
は
や
は
り
日
本
酒
。

全
国
各
地
の
お
酒
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

も
ち
ろ
ん
地
元
廣
島
の
旨
い
酒
も
ご
ざ
い
ま
す
。



広
島
の
旨
い
も
の
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

コ
リ
ッ
と
繊
細
な
味
わ
い

穴
子
の
刺
身

一
︐五
〇
〇
~

一
︐二
〇
〇

珍
味
！
お
酒
の
ア
テ
に

梅
水
晶

五
〇
〇

爽
や
か
な
辛
さ

葉
わ
さ
び

六
〇
〇

日
本
酒
と
合
わ
せ
て
良
し

鯛
の
酒
盗

六
二
〇

キ
レ
の
あ
る
日
本
酒
と
ぴ
っ
た
り

牡
蠣
し
ぐ
れ

五
五
〇

冷
や
し
ト
マ
ト

四
〇
〇

牡
蠣
と
大
葉
バ
タ
ー
の

　
　
　
　
　
　

オ
ー
ブ
ン
焼

広
島
名
物
濃
厚
な
海
の
ミ
ル
ク

広
島
牡
蠣
フ
ラ
イ

七
五
〇

サ
ク
ッ
と
揚
げ
た
広
島
の
味

小
イ
ワ
シ
天

七
五
〇

熟
成
か
し
わ
天

七
五
〇

ぷ
り
っ
と
！

は
ま
ぐ
り
の
酒
蒸
し

八
〇
〇

ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
と

　
　
　
　

い
ぶ
り
が
っ
こ

五
五
〇

記載の金額は税込価格です。



表
面
に
脂
が
出
て
き
た
ら
お
い
し
い
の
合
図

ホ
タ
ル
イ
カ
丸
干
し

五
五
〇

定
番
の
炙
り

え
い
ひ
れ

五
五
〇

さ
っ
ぱ
り
と
し
た
柚
子
ぽ
ん
酢
に
卵
黄
を
い
れ
た
ま
ろ
や
か
た
れ
を

か
ら
め
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

京
鴨 

炙
り

　
黄
身
入
薬
味
柚
子
ぽ
ん
酢
た
れ

一︐一
〇
〇

一︐〇
〇
〇

一︐六
〇
〇

炭
の
香
り
が
良
し

鶏
ハ
ラ
ミ
炭
火
焼

八
〇
〇

薫
香
が
た
ま
ら
な
く
美
味
し
い

燻
製
チ
ー
ズ

八
五
〇

お
酒
に
も
ビ
ー
ル
に
も

つ
ま
み 

お
魚
幽
庵
焼
き

九
八
〇

え
い
ひ
れ
・
ホ
タ
ル
イ
カ
・
が
ん
す

酒
肴 

つ
ま
み
盛
り

迷
っ
た
ら
こ
れ
で
す

月
あ
か
り
炙
り
五
種
盛
り

店
主
の
お
す
す
め
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

香
ば
し
く

し
し
ゃ
も

五
五
〇

酒
の
ア
テ
に

イ
カ
の
一
夜
干
し

五
五
〇

旨
味
が
凝
縮
！

や
わ
ら
か
豚
た
ん
炭
火
焼

八
五
〇

塩
で
さ
っ
ぱ
り
と

広
島
も
み
じ
豚
塩
だ
れ
焼

九
〇
〇

日
本
酒
と
の
相
性
抜
群

ワ
タ
持
ち
イ
カ

八
五
〇

シ
ン
プ
ル
が
一
番

厚
揚
げ　

し
ょ
う
が
醤
油

五
二
〇

広
島
名
物
の
が
ん
す

阿
賀
の
が
ん
す

五
〇
〇

コクがあり程よい弾力のある京鴨。脂身も芳醇でありながらあっさりとしています。

九
〇
〇
~



穴
子
の
刺
身

穴
子
の
白
焼

穴
子
の
天
婦
羅

穴
子
の
一
夜
干
し

穴
子
の
骨
せ
ん
べ
い

四
五
〇

穴
子
鍋

軽
く
食
べ
た
い
方
へ

小
さ
な
穴
子
め
し

一
︐二
〇
〇

穴
子
の
白
焼
き
を
使
っ
た
、
あ
っ
さ
り
お
茶
漬
け
で
す

穴
子
の
お
茶
漬
け

八
五
〇

炭
焼
き
穴
子
使
用

穴
子
の
押
し
寿
司

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

バ
ニ
ラ
・
抹
茶
・
ほ
う
じ
茶

四
九
〇

卓
上
で
熱
々
を
お
召
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。

一
人
前

一
︐五
〇
〇
~

一
︐五
〇
〇
~

一
︐五
〇
〇
~

一
︐五
〇
〇

一
︐五
〇
〇

一
︐五
〇
〇
~



当
日
の
ご
注
文
で
も
ご
用
意
い
た
し
ま
す
︒

＋
五
〇
〇
円
で
穴
子
め
し
に
変
更
で
き
ま
す
︒飲

み
放
題
付
コ
ー
ス
も
ご
ざ
い
ま
す
︒
五
五
〇
〇
円
︵
２
時
間
︶

三
︐
五
〇
〇
円

よ
も
ぎ
生
麩
の
あ
ん
か
け

穴
子
佃
煮
の
混
ぜ
ご
飯

き
な
こ
団
子

き
な
こ
団
子

お
刺
身
二
種
盛
り
合
わ
せ

広
島
県
産
牡
蠣
フ
ラ
イ

広
島
地
鶏 

和
風
香
味
焼
き

前
菜
の
盛
り
合
わ
せ

四
︐
五
〇
〇
円

※仕入等の状況により内容が変更する場合がございます。

音
戸
ち
り
め
ん
の
山
芋

八
幡
巻

穴
子
の
玉
子
豆
富

松
笠
い
か
の
味
噌
焼
き

穴
子
の
骨
せ
ん
べ
い

穴
子
鍋

穴
子
の
天
婦
羅

穴
子
の
押
し
寿
司

お
刺
身
三
種
盛
り
合
わ
せ

蒸
し
鶏
と
わ
か
め

広
島
も
み
じ
豚
の
塩
だ
れ
焼
き

前
菜
の
盛
り
合
わ
せ

お
魚
の
幽
庵
焼
き

い
ぶ
り
が
っ
こ
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ

八
幡
巻
き

お
魚
の
南
蛮
漬
け

穴
子
の
骨
せ
ん
べ
い


