
Appetizer 前菜

豚屋さんのパテ・ド・カンパーニュ

Homemade Pate de Campagne

600

ウフマヨ　ポテトサラダ 　

œuf Mayonnaise and Potato Salad

580

こだわりハーブとグリーンの彩りサラダ

Herb Green Salad

880

自家製ベーコンとくるみのシーザーサラダ

Caesar Salad with Homemade bacon and Walnuts

950

ワインによく合う !
薬味まみれの酢モツマリネ

Marinated Vinegared guts Covered with Spices

680

自家製ジャンボンハム
生マッシュルームとチーズ

Homemade ham with Mushroom and Parmigiano

1,100

バチカン産アンチョビとバターのブルスケッタ

Bruschetta with Vatican anchovies and butter

850

コラーゲンたっぷり ! 豚耳のフリット

Collagen-Rich Fritters with Pork Ears

650

極厚雲仙ハムカツ

Extra thick Unzen ham cutlet

650
スペイン産 生ハムの盛り合わせ

Assorted Spanish ham

1,000

Sausage
炭焼ソーセージ

1 本

1 本

1 本

1 本

サンテの豚ソーセージ
Homemade pork sausage 

350
シンプルに塩と最小限のスパイスで仕上げた豚の旨味ぎっしりソーセージ !

ブロッシェンソーセージ
Broschen sausage

280
食べやすい粗びきタイプ ! ビールと一緒に。

おまかせソーセージの盛合せ 3 本

3assorted sausage

1,300

自家製豚ホルモンソーセージ
Homemade Andouillette

390
優しい味で豚もつを食べやすく仕上げたくせになる味！

サンテの羊ソーセージ
Homemade Merguez

390
ワインのお供に。オリジナルスパイスのきいた伝統的ソーセージ。

焼きナスとしらすのコンフィ

Grilled eggplant and baby sardine confit

550



Main Dish
メイン

牛ハラミ炭火焼きタリアータ　香味サラダ添え
Charcoal-grilled beef skirt tagliata with flavored salad

1,850

若鶏もも肉のタイ風炙りステーキ
Thai-Style Seared Chicken Thigh Steak

890

たっぷりスパイスの広島県産豚ロースステーキ
Charcoal-grilled Hiroshima Pork Loin with original spice

1,600

Pasta , Rice
パスタ・ライス

カチョエペペ　
きのこ・チーズ・黒胡椒のローマ風パスタ

Cacho e pepe （Pasta with mushrooms,cheese and black pepper）

1,200

完熟トマトと生モッツアレラの
カプレーゼパスタ

Pasta with Ripe Tomatoes and Mozzarella

1,400

Small Plate
おつまみ

アンチョビオリーブ
Anchovy Olive

500

フレンチポテトフライ
French fries

600

スパイス揚げナッツ
Spiced Fried Nuts

500

無花果バターとシリアルブレット
Fig butter and cereal bread

550

ピクルス
Pickles

420

チーズの盛り合わせ
Assorted Cheese

1,200

豚スペアリブ炭火焼　玉葱のロースト添え
Charcoal-grilled pork spare ribs with roasted onions

1,100



Charcoal grill

Pork Charcoal grill

炭焼

サンテの焼トン串

Other charcoal grill
炭焼きあれこれ

タン
Tounge

280
噛みしめるほどに旨味が。シンプルに塩とレモンで !

レバー
Lever

200
自慢のたれ焼きで。外カリッと中しっとり。

ハツ
Hearts

250
コリコリとした食感。高たんぱく、低カロリー。

シロ
Pork small intestin

250
脂の旨味、満足感あり。

ハラミ
Skirt steak

280
しっかりとした噛み応え。肉感を味わうならハラミ !

広島赤鶏とネギ焼串
Hiroshima chicken and white onion

450

高宮熟成鶏の手羽先
トリュフ塩

Chicken wing with truffle salt

450 

鴨串のバルサミコソース
Duck with balsamic sauce

450 

Charcoal grilled 
vegetables
野菜焼き

新玉ねぎ
バーニャカウダーソース

Onion bagna cauda sauce

380

新じゃがバター
Potato with butter

380

春キャベツと桜エビの
アーリオ・オーリオがけ

Spring cabbage and cherry shrimp with aglio olio 

650

菜の花のパンチェッタ巻き
Wrapped rape blossoms with pancetta

450

バラ
Pork belly

280
脂の旨味、満足感あり。

Chicken meatball

380
軟骨入り。ふわふわ食感。

つくね



Hiroshima Oyster
広島牡蠣

Dessert
デザート

カフェ

Recommended 
dishes
サンテのおすすめ

冷製広島蒸し牡蠣

Cold Steamed Hiroshima Oysters

1 個 380

定番 ! 赤ワインもつ煮込み
Braised guts in Red Wine

580

バゲット
Baguette

250

ガーリックバゲット
Garlic baguette

380

牛タンのカルパッチョ　
柑橘風味のドレッシングと
玉葱のサラダ

Beef tongue carpaccio with citrus dressing and onion salad

1,200

牡蠣フライ 
自家製タルタルソースいくらのせ　

Fried oyster with tartar sauce salmon roe

650

1 個

牡蠣スモークのオイル漬け

Smoked Marinated Oyster

450

和牛コウネと牡蠣の炙り

Seared Wagyu Beef and oyster

1,200

牡蠣とズワイガニのオーヴン焼き　
いくら添え

Oven-roasted oysters and snow crab with salmon roe

980

大人のためのカヌレと
ラムレーズンアイス添え

Canelé with rum raisin ice cream

700

本気のバスク風チーズケーキ

Basque Cheese cake

700

濃厚カラメルプリンのタルト

Rich caramel pudding tart
600

季節のシャーベット 

Seasonal sherbet

550

café

コーヒーホット / アイス

Coffee  Hot/iced

450

カフェオレ ホット / アイス

Café au lait Hot/Iced

550

紅茶 ホット / アイス 

Tea Hot/Iced

550

冷製広島蒸し牡蠣いくらのせ　

Cold Steamed Hiroshima Oyster with salmon roe

5801 個

もつ煮とご一緒に !


